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EMENTA 
 
Estudo na área de alimentos funcionais com enfoque aos probióticos e prebióticos e efeitos da 
modulação da microbiota intestinal. 
 
PROGRAMA 
 
1. Características gerais células procarióticas e das leveduras; 2. Gêneros mais utilizados como 
probióticos; 3. Bactérias láticas: habitat, metabolismo e características; 4. Probióticos, 
prebióticos e simbióticos: função, fontes, modulação da microbiota intestinal ruminal e benefícios 
à saúde; 5. Probióticos e Prebióticos para não ruminantes e ruminantes; 6. Uso de probióticos 
como inoculante de silagem; 7. Desenvolvimento e Avaliação de produtos. 
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Dois seminários com peso 25% cada. 
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