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Estudo na area de alimentos funcionais com enfoque aos probidticos e prebidticos e efeitos da
modulacéo da microbiota intestinal.

PROGRAMA

1. Caracteristicas gerais células procariéticas e das leveduras; 2. Géneros mais utilizados como
probidticos; 3. Bactérias laticas: habitat, metabolismo e caracteristicas; 4. Probiéticos,
prebidticos e simbidticos: funcao, fontes, modulacdo da microbiota intestinal ruminal e beneficios
a saude; 5. Probioticos e Prebidticos para ndo ruminantes e ruminantes; 6. Uso de probidticos
como inoculante de silagem; 7. Desenvolvimento e Avaliacdo de produtos.
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